
 Menù Novembre 
 Lasciati tentare dalla bontà della tradizione… 

 Antipasti 
 An�pasto misto di salumi con sgabei  (coppa, salame, pance�a, bresaola)  15€  (1) 

 Polenta fri�a lardo miele e gorgonzola 15€  (1,7) 
 Missol�no  (agone del lago essicato)  con polenta 13€  (1,4) 

 Tris di formaggi lombardi 13€  (7) 
 Milanesine di maiale in carpione agrodolce 13€  (1,3,6,9) 

 Primi 
 Tagliatelle al ragù di salsiccia o ragù di cervo 13€  (1,3,9) 

 Pagliaefieno pomodoro e menta fresca 13€  (1) 
 Crespella di grano saraceno coste patate e crema al parmigiano 13€  (1,3,7) 

 Gnocchi di patate con caprino, basilico e pomodoro confit 13€  (1,3,7) 
 Riso�o zucca e gorgonzola 13€  (7,9) 

 Riso�o arance taleggio e speck croccante 13€  (7,9) 
 e per i bambini…  Trofie al pesto/pomodoro/ragù - Riso�o allo zafferano 10€  (1,3,9) 

 P iatti unici 
 Riso�o al parmigiano con file� di persico fri�o 25€  (1,3,4,7,9) 
 Testaroli con castagne, polenta, coniglio alle erbe 25€  (1,3,7,9) 

 Riso�o allo zafferano con rognoncino di vitello trifolato 25€  (1,7,9,10) 

 Secondo 
 Fri�o misto di lago  (alborelle, file� di persico, gamberi d'acqua dolce)  25€  (1,4,12,14) 

 S�nco di maiale al forno CBT con patate 20€  (1,9) 
 Arrosto di vitello al forno 25€  (1,9) 

 Tagliata di controfile�o di manzo alla pietra 25€ 
 Tagliata di costata di manzo (600gr) alla pietra 30€ 
 Tagliata di fioren�na di manzo (1Kg) alla pietra 70€ 
 Brasato di cervo al Nebbiolo con polenta 25€  (1,9) 

 Dessert 6€  TIRAMISU’ - PANNA COTTA - CROSTATA ALLA MARMELLATA DI FRUTTI DI BOSCO  (1,3,5,7,8) 
 TORTA DELLA NONNA AL PISTACCHIO - DELIZIA AL LIMONE - TIRAMISU’ AL THE MATCHA - TORTINO AL CIOCCOLATO - SORBETTO AL MIRTILLO 


