
 Antipasti di terra 
 Trittico di salumi: 

 Culatello di Zibello, coppa piacentina, salame Mariola 
 Giardiniera di verdure casereccia in agrodolce 

 Torta salata con cardi gobbi di Nizza e fonduta di formaggio stravecchio 

 Antipasti di lago 
 Fritto di lago in carpione delicato al profumo di santoreggia 

 Mondeghili di cavedano su insalata di arance, finocchi, olive taggiasche 

 Bis di primi piatti 
 Lasagne al pesce persico, erbe aromatiche e melograno 

 Testaroli con farina di castagne e ragù delicato di selvaggina e rucola 

 P iatto di mezzo 
 Gelato alle noci con tarallo croccante alla cannella e riduzione acida ai mandarini cinesi 

 Secondo piatto  (1a scelta) 

 Trancio di salmone alla mediterranea 
 Cima di vitello arrosto con ripieno della tradizione (salsiccia, datteri, frutta secca) 

 Faraona al forno brasata al cognac 

 Patate schiacciate al timo e padellata di verdure d’inverno 

 Dessert 
 Panettone e pandoro di pasticceria con crema al mascarpone e frutti di bosco 

 € 75/cad all inclusive 
 Acqua, vino, caffè e digestivo compresi 
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